
Тепловое оборудование

Описание:
Шкаф пекарский предназначены для выпечки кондитерских и мелких хлебобулочных изделий на предприятиях общественного питания самостоя-

тельно или в составе технологической линии. 
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 Шкаф пекарский ярусный ЭШ-3
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Наименование параметра ЭШ-1 ЭШ-2 ЭШ-3

Номинальное напряжение, В

Номинальная частота тока, Гц

Напряжение на нагревательных элементах, В

Род тока

Номинальная мощность, кВт

Время разогрева жарочного шкафа, мин 

Макс. темп. воздуха жарочного шкафа, ºС не менее

Пределы регулирования температуры, ºС не менее

Количество камер, шт

Площадь пода, м2

Количество пакетных переключателей, шт

Количество терморегуляторов, шт

Количество термовыключателей, шт

Количество ТЭНов, шт

Вместимость хлебных форм №7

Внутренние размеры камеры, (Д х Ш х В) мм

Габаритные размеры, (Д х Ш х В) мм

Масса плиты, кг не более

230

Переменный, однофазный

5,2

220

Переменный, двухфазный с нейтралью

400

50

10,4

30

270

(+45 - +270)±10

1

0,97

2

1

1

13

24

15,6

2

1,94

4

2

2

26

48

1033 х 780 х 228

1300 х 1076 х 1040 (1070)
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1300 х 1076 х 1400 (1430)

214

1300 х 1076 х 1760 (1790)

293
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